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______by Maximilian Bader _________ 

 

 

 

VORSPEISEN 

 

gemischter Salat | hausgemachtes Dressing 

9,00 € 

 

Gambas-Cocktail | Salat | Wildkräuter 

17,90 € 

 

Beef-Tatar vom bayerischen Rind | Avocado | Sauerteigbrot 

22,00 € 

 

 

 

SUPPE 

 

Kerbel-Schaumsüppchen | Brot-Croutons 

8,90 € 
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______by Maximilian Bader _________ 

 

 

HAUPTGÄNGE 

 

Perlhuhn Miéral | Kartoffel-Mousseline | Blattspinat 

28,00 € 

 

Poltinger Lammrücken | mediterranes Gemüse | Rosmarin-Jus 

36,00 € 

 

Rib-Eye vom bayerischen Rind | geschmorte Kartoffeln | Estragon-Butter 

34,00 € 

 

Jakobsmuscheln | Risotto | Sherry-Schaum 

26,00 € 

 

hausgemachte Pappardelle | Gambas | Hummerschaum 

22,00 € 

 

Von der Fischerei Birnbaum: 

Filet vom Saibling | hausgemachte Kartoffel-Gnocchi | Bärlauch 

23,00 € 

 

Thailändisches Curry | Cashew-Kerne | Basmati-Reis 

16,00 € 

 

Hummus | gebratener Wild-Brokkoli | confierte Tomate 

15,00 € 
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______by Maximilian Bader _________ 

 

KLASSIKER 

 

Wiener Schnitzel | Bratkartoffeln | Preiselbeeren 

25,00 € 

 

Rücken vom Spanferkel | Kartoffel-Kraut-Gröstel | Dunkelbier-Jus 

22,00 € 

 

Loup de mer | Sellerie | Beurre blanc 

27,00 € 

 

hausgemachte Linguine á la Carbonara | Parmigiano 

14,00 € 

 

Penne all‘arrabbiata 

13,00 € 

 

 

WAS SÜSSES 

 

Crème brûlée | Tonkabohne | weißes Kaffee-Eis 

12,00 € 

 

Eisvariation | frische Beeren 

9,00 € 


